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di GIACOMO A DENTE

ORTOun Papasenefa

un altro, i dice nella
cinica realpolitik del popoli-
no romano.  Figuriamoci,
quindi, s¢ la stessa cosa non
pud valere per uno chef. Tut-
ta, ¢ lo chef & un talentoso
inventore di sapori, uno stra-
ordinario “buttadentra™, un
upmo di gta.ude s:mpalm e
comunicazione, le cose po-
trebbero essere un poco pin
complicate. Il riferimento & a
Filippo Lamantia, ambascia-
tore di una Sicilia trendy e
ingentilita sulle tavole della
l::,apdlalt:, per molli 9.1'!.l1i al
timone della Trattoria, in po-
sizione strategica tra piazza
Mavona ¢ il Pantheon. Parti-
to lui, 51 interrogavano 1 golo-
si della Capitale, che ne sari
della proposta del suo ex loca-
le? La risposta & stata netla.
Continuita nella linea medi-
terraneg, scelta di profumi e
sapori nuovi (ad esempia, 11-
mozione del tabi nei confron-

ti di aglio & cipolla), tante
ricette. Risultato? Una nuova
Trattoria che non rinnega le
sueradici, ma chesa costruire
un nuovo discorso di grande
piacevolerza sfiziosa.
Primeelementodi divert:-
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Profumi di Siciha dietro al Pantheon

mento, "ambiente. 11 “paleo-
scenico” & modemno, con gin-
chi dilegno e acciaio, poi perd
=quando élacucina a parlare
— RO compaiono schiumette
o piatti simil-fusion. L'esor-
dio non potrehbe infarti csse-
re pin perentorio nella riven-

dicazione di sicilianita con le
arancine, 1 rascatur, ovvero
delle crocchette di patate in-
gentilite con la menta, la clas-
sicacaponata, o ancora Pequi-
librato gioco doloe-sapido del
baccala manfecato su crosto-

ne di pancila di ceci al basili-
co, Omaggio al sole, alla terra
¢ al mare nei primi, che si
tratti degli gnocchi al ragh di
verdure e pesto di ruchetta, o
del cous cous con cime di
rapa ¢ frutti di mare. Una
linea di profumi che continua
anche nei secondi. Voglia di
pesce? Da non perders gli
invaltini di spatola con radie-
chio e mdivia grigliati con
caramello al pompelmo rosa,
1 “camivoni™, per parte loro,
non mancheranno emozioni
ool filetto al Mero d Avola e
patate alla contadina, mentre
anche i vegetariani troveran-
no giola con golose fottate
{ottima quelladi melanzane ¢
hasilico). Ricca conclusione
dolce: cannoli, cassata, spu-
ma di cannella ¢ una bella
variazione di mele (gelato di
mela verde al risolatte, crum-
ble con banane al Calvados,
clafoutis con mandore)
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