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TOCCO DI CLASSE

Pasticceria, perfezione alla francese

La cucina moderna o, meglio
ancord, un'idea modema di
cucing, tende a fare del risto-
rante un luogo dove I‘espenen-
za golosa 51 deve coniugare
con le diverse fasi del giorno,
senza il vincolo obbligato dei
pranzi e delle cene. Lo hanno
capito bene alla “Trattoria”,
indirizzo di cucina intelligen-
te in contesto darchitetto, di
via Pozzo delle Cornacchie,
proprio dietro il Pantheon a
Roma che ha saputo inventa-
re un rito del té delle 5 di
livello da grande capitale, Offi-

cia un grandissimo pasticcie-
re francese, Stéphane Betmon
e si vede dalla squisita qualita
del cioccolato frappé alla vani-
glig, dai financiers mandorle
e noceiole, dal sablé ai limoni,
dalla torta “Intense” a base di
fondente al 70%, o dai perfetti
macaron, Lin nm, accompa-
gnato dai grandi 1€ della casa,
che ha subito coinvolto mem-
bri dei vicini Senato ¢ Centro
culturale francese. Magari, in
attesa di provare alla sera, con
Ia cucina sicilian-creativa del
locale, la créme brulée alla
lavanda.




